
Menù
GLI AROMI DEI RICORDI D’INFANZIA CON LE 

RICETTE DI MAMMA CONCETTA



ANTIPASTI

ANTIPASTO WE UAGLIÒ (2 PERSONE)*
Frittatina cacio e pepe (110g), crocchè di patate (110g), polpette 
melanzana e provola (4pz,40g), arancini trita e piselli (4pz,30g)
(1-3-7-8)

18,00€

IMPEPATA DI COZZE
Cozze*, aglio, pepe, prezzemolo
(14)

14,00€

INSALATA DI MARE
Cozze*, vongole*, gamberi*, calamari*, aglio, pepe, pomodoro 
giallo, cannellini
(2-4-14)

POLPO TIEPIDO
Polpo, aglio, pepe, prezzemolo, patate, pomodoro fresco
(4)

14,00€

14,00€

PIZZETTA FRITTA
Salsa di pomodoro, basilico, bufala, aglio, pepe
(1-7)

4,50€ cad.

SCEGLI LA TUA FRITTATINA
Cacio e pepe, 
Nerano (maggio-settembre),
Salsiccia e friarielli (ottobre-aprile)
(1-3-7-8)

4,50€ cad.



LINGUINE ALLO SCOGLIO
Salsa di pomodoro, cozze*, vongole*, calamari*, gamberi*, 
aglio, prezzemolo
(1-2-4-14)

16,00€

SPAGHETTI VONGOLE E FRIARIELLI
Vongole*, friarielli, aglio, pepe
(1-14)

15,00€

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Rosso d’uovo, grana, pepe, pancetta affumicata
(1-3-7)

15,00€

PACCHERI DELLA NONNA
Salsa di pomodoro, melanzane fritte, provola, aglio, basilico, pepe
(7-14)

15,00€

LINGUINE ALLA NERANO
Zucchine fritte, pecorino, aglio, pepe, menta
(1-7)

15,00€

SPAGHETTO NERO DI NANÀ
Crema di nero di seppia, vongole*, gamberone*, acciughe, olive, 
pomodorino giallo, aglio, pepe, prezzemolo 
(1-4-14)

18,00€

PRIMI PIATTI

LINGUINE SCIUÈ SCIUÈ
Pomodoro rosso, pomodorino giallo, basilico, aglio, pepe
(1)

14,00€



SECONDI PIATTI

TRIS DI MARE MEDITERRANEO SPADELLATO
Salmone*, tonno*, pesce spada*, pomodorini gialli, olive, aglio, 
origano, pepe
(4)

15,00€

BRANZINO ALLA MEDITERRANEA
Branzino*, pomodori, olive, capperi, aglio, prezzemolo
(1-4-7)

16,00€

FRITTO MISTO DI PESCE
Alghe di mare*, baccalà*, calamari*, gamberi*
(1-2-4-14)

18,00€

BACCALÀ DI MAMMA CONCETTA
Baccalà*, cipolle, olive, acciughe, pomodorini
(1-4)

17,00€

GRIGLIATA DI PESCE MISTO
Salmone*, pesce spada*, branzino*, gamberone*, totano*, 
prezzemolo
(1-4-14)

20,00€

TAGLIATA DI MANZO
Rucola, grana, pomodorino giallo
(7)

19,00€

GENOVESE
Carne di manzo*, cipolla
(7)

17,00€



CONTORNI

PATATINE FRITTE* 4,00€

INSALATA MISTA 4,00€

VERDURE GRIGLIATE
Zucchine, melanzane, peperoni

5,00€

FRIARIELLI
Aglio

4,00€

VERDURE TRIFOLATE
Zucchine, melanzane, peperoni, aglio, menta

5,00€

MELANZANE FRITTE
Salsa di pomodoro, basilico, aglio, pepe

5,00€



PIZZE

KETO DICO A FÀ (PIZZA KETOGENICA)
Adatta a chi segue una dieta ketogenica anche per diabetici, con 
pochissimi carboidrati. Ingredienti consigliati: pomodoro, mozzarella, 
verdure, olive, capperi, tonno, prosciutto crudo, speck, funghi, ricotta, 
pomodorini gialli o rossi
(1-4-6-7-8-13)

S.Q €

IMPASTI SPECIALI

LA PALA DI MIMMO CON SEMOLA
Salsa di pomodoro, mozzarella, basilico
(1-7)

16,00€

LA PALA DI MIMMO CON SEMOLA FARCITA
Da uno a tre gusti, ingredienti a scelta
(Da 1 a 14)

22,00€

TRANCIO COTTO SU PIETRA
Salsa di pomodoro, mozzarella, basilico
(1-7)

6,00€

TRANCIO FARCITO COTTO SU PIETRA
Ingredienti a scelta
(Da 1 a 14)

SU ORDINAZIONE PIZZA SENZA GLUTINE

S.Q €



ORTOLANA
Salsa di pomodoro, mozzarella, verdure grigliate (zucchine, 
melanzane, peperoni)
(1)

7,50€

FRUTTI DI MARE
Salsa di pomodoro, aglio, frutti di mare*
(1-2-4)

11,00€

4 FORMAGGI
Quattro formaggi, mozzarella
(7)

8,00€

CONFUSIONARIA
Salsa di pomodoro,mozzarella, melanzane fritte pepate, speck, 
pistacchio
(1-7-8)

10,00€

CALZONE PAESANO
Mozzarella, prosciutto cotto, ricotta, parmigiano, salsa di 
pomodoro a crudo, basilico
(1-7)

10,00€

WE UAGLIÒ
Mozzarella, rucola, radicchio, noci, scamorza,  funghi
(1 - 7 - 8)

11,00€



 FAI TU LA TUA PIZZA
Ingredienti a scelta
(Da 1 a 14)

S.Q €

MARINARA
Salsa di pomodoro, aglio, origano
(1)

4,50€

CALZONE ARROGANCE
Mozzarella, friarielli, uvetta, noci
 (1 - 7 - 8)

10,00€

BUFALINA
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala, basilico
 (1 - 7)

8,00€

MARGHERITA
Salsa di pomodoro, mozzarella
 (1 - 7))

5,00€

SICILIANA
Salsa di pomodoro, olive, capperi, acciughe, origano
(1 - 4)

6,50€

ASPARAGI
Mozzarella, pomodoro fresco, scamorza, asparagi*, speck
(1 - 7)

11,50€



EDUARDO (PREMIATA 2° POSTO CAMPIONATO ITALIANO 2009)
Verdure trifolate (zucchine, melanzane, peperoni, menta, aglio) 
mozzarella, rucola, pomodori, fiori di zucca
(1 - 7)

11,00€

NAPOLI
Salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
(1 - 4 - 7)

7,00€

CAPRICCIOSA
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi*, olive, acciughe, 
capperi, origano
(1 - 4 - 7)

8,00€

SACCOTTINO MONTANARO (Pizza arrotolata)
Salsa di pomodoro, mozzarella, radicchio, funghi, speck, grana
(1 - 7)

11,00€

4 STAGIONI
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi*, 
olive
 (1 - 7)

8,00€

REGINA
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
(1 - 7)

7,00€

DIAVOLA
Salsa di pomodoro, mozzarella, salame piccante
(1 - 7)

7,00€



CALZONE FRITTO
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
(1 - 7)

11,00€

PANUOZZO FANTASIA
Ingredienti a scelta
(Da 1 a 14)

11,00€

NERANO
Mozzarella, zucchine fritte, pecorino, menta, pepe
(1 - 7)

11,00€

ORTENSIA
Formaggio al miele, radicchio, zucchine, funghi
(1 - 7)

10,00€

RINO
Mozzarella, 4 formaggi, crema tartufata
(1 - 7)

10,00€

SALSICCIA e FRIARIELLI
Salsiccia, friarielli, mozzarella
(1 - 7)

11,00€



PANINI CON PAN PUCCIA

PANINO CON SALAMELLA
Salamella, insalata iceberg, pomodori, salsa BBQ, 
formaggio cheddar
(Da 1 a 14)

9,00€

PANINO PULLED PORK
Pulled pork*,insalata iceberg, pomodori, salsa BBQ,
 formaggio cheddar
(Da 1 a 14)

9,00€

PANINO VEGETARIANO
Verdure miste, insalata iceberg, pomodori, salsa BBQ,
 formaggio cheddar
 (1 - 7)

9,00€

PANINO CON PANCETTA
Pancetta affumicata, insalata iceberg, pomodori, salsa BBQ, 
formaggio cheddar
(Da 1 a 14)

9,00€

PANINO CON SALSICCIA E FRIARIELLI
Salsiccia, friarielli, provola
(1 - 7)

9,00€

MAXI BURGER
Burger*(3x90gr), insalata iceberg, pomodori,
 formaggio cheddar
(1 - 7)

13,00€

PANINO FANTASIA
Ingredienti a scelta
(Da 1 a 14)

S.Q.€



BIBITE

We Uagliò si impegna a rispettare l’ambiente. 
Utilizziamo acqua potabile trattata microfiltrata rispettando l’articolo 
13 DL 181/03. Promuoviamo il sistema di riciclaggio e l’economia circolare 
rendendo il vuoto del vetro delle nostre birre. 

ACQUA MINERALE 1/2 LITRO IN CARAFFA                        
Naturale o gassata    
ACQUA MINERALE 1 LITRO IN CARAFFA           
Naturale o gassata

BIRRE ARTIGIANALI 33 CL
BIRRE ARTIGIANALI 50 CL
BIRRE ALLA SPINA PICCOLA (30 CL)
BIRRE ALLA SPINA MEDIA   (50 CL)

VINO DELLA CASA 1/4 LITRO
VINO DELLA CASA 1/2 LITRO
VINO DELLA CASA 1 LITRO

ACQUA IN BOTTIGLIA VETRO 1 LITRO
Naturale o gassata         

BIBITE IN LATTINA
BIRRE IN BOTTIGLIA NAZIONALI (33 CL)
BIRRE IN BOTTIGLIA NAZIONALI (66 CL)

COPERTO

VINO IN BOTTIGLIA LISTA VINI

1,50€ 

2,50€

4,50€
6,00€ 
3,50€
6,00€

3,00€
5,50€

10,00€

3,50€

2,50€
4,00€
5,00€

2,50€



UN GRAN FINALE PER IL TUO PALATO

PASTIERA NAPOLETANA
(1-3-7-8)

5,00€

BABÀ AL RUM
(1-3)

5,00€

PASTICCIOTTO
Ripieno di crema pasticcera
(1-3-7-8)

4,00€

FRITTELLA CON NUTELLA
Granella di nocciole
(1-7-8)

3,50€

DOLCE DEL GIORNO



GELATI E SEMIFREDDI
(1-3-7-8)

TARTUFO BIANCO O NERO                      
Affogato al caffè
Affogato al liquore
TORRONCINO           
Affogato al caffè
Affogato al liquore
GELATO SFUSO
SORBETTO LISCIO
SORBETTO AROMATIZZATO

4,00€ 
5,00€
6,00€
5,00€ 
6,00€
7,00€
4,50€
4,50€
6,00€

CAFFETTERIA

CAFFÈ
CAFFÈ DECAFFEINATO
CAFFÈ D’ORZO
CAFFÈ LIBANESE (TISANA)
AMARI
AMARI ESTERI 
DISTILLATI

1,50€ 
2,00€
2,00€
1,50€ 
3,50€
4,00€
5,00€



LISTA ALLERGENI 

L’elenco degli allergeni che devono essere segnalati al consumatore è contenuto 
all’interno dell’Allegato II al Regolamento UE n. 1169/2011 
e comprende: SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O 
INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine (grano, farro, grano khorasan, segale,orzo, avena)
2. Crostacei
3. Uova
4. Pesce
5. Arachidi
6. Soia
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci pecan, noci del 
Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland)
9. Sedano
10. Senape
11. Semi di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti (se in concentrazioni superiori a 10 
mg/kg o 10 mg/litro)
13. Lupini
14. Molluschi

* PRODOTTO SURGELATO

Gentile cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze chiedi 
informazioni al nostro personale che provvederà a fornirti 
adeguate informazioni sui nostri cibi e bevande


